
 

Hagyományos torták 10 szeletes 20 szeletes 
Barackos túrótorta 6 800,- 7 500,- 

Csokoládétorta 6 000,- 8 700,- 
Dobos, nosztalgia torta 6 600,- 8 700,- 

Feketeerdő torta 6 600,- 10 000,- 
Gesztenyetorta 7 700,- 11 100,- 

Gyümölcstorta 6 500,- 8 400,- 

Kinder Buenotorta 7 700,- 10 500,- 
Oroszkrém 6 600,- 10 000,- 

Málnajoghurt torta 7 700,- 11 100,- 
Marcipán torta 10 000,- 13 600,- 

Mozart 7 700,- 11 100,- 

Sacher torta 7 700,- 11 100,- 
Diabetikus torta 7 800,- 12 200,- 

Prémium torták 8 szeletes 12 szeletes 
Cioccolato d' Arancia 17 000,- 25 500,- 

Pistaccio 22 100,- - 
Paleo prémium torták 8 szeletes 12 szeletes 

Paleo Sacher 22 000,- 34 000,- 

Paleo Coco-Mela 22 000,- 34 000,- 
Paleo Lampone 22 000,- 34 000,- 

Paleo Ciocco Amarena 22 000,- 34 000,- 
 

Kiegészítők: 
- Kis tűzijáték: 700 Ft, közepes tűzijáték: 900 Ft 
- Boldog születésnapot tábla: 500 Ft 
- Gyertya: 50 Ft/szál, Számos gyertya: 200 Ft/db 

 

Bekészítés: 
- Szív forma készítése az ágyra élő rózsasziromból: 25 000 Ft 
- Egyedi, élő rózsasziromból készített (szám, szöveg, egyszerűbb forma) dekoráció: 

30 000 Ft-tól 
- 2 db hattyú törölközőből hajtva, mű rózsaszirommal díszítve: 7 000 Ft 
- Virág bekészítés:  

o 1 szál rózsa: 3 000 Ft 
o Virágcsokor 3 szál rózsából: 8 900 Ft - 5 szál rózsából: 14 000 Ft 
o Virágcsokor 3 szál vegyes virágból: 7 500 Ft - 5 szál vegyes virágból: 12 000 Ft 

- Gyümölcstál bekészítés 2 főre: 5 000 Ft, idény gyümölcsből 
- Egyedi köszöntő kártya készítése: 500 Ft 
- Ital az itallapunk kínálatáról 

Díszterítés: a vacsoránál 2 főre 18:00-ig történő asztalfoglalással: 
fehér asztalterítő, ruha szalvéta, úszógyertya: 2 000 Ft/alkalom 
 

  

http://www.hotelkatalin.hu/media/document/itallap.pdf


A torták, kiegészítők és bekészítések megrendelését írásbeli kérésre, valamint a teljes 
összeg legalább 4 munkanappal korábban történő előre utalása esetén tudjuk 

biztosítani. A megrendelt bekészítések nem visszamondhatóak.  
A tortákat külső cukrászüzem készíti. 

Hagyományos torták  
Barackos túrótorta 
Világos piskótalapok közt gyümölccsel szórt túrókrém. 
 
Csokoládétorta 
Kakaós piskótalapok csokoládékrémmel töltve.  
A klasszikus ízek kedvelőinek. 
 

Dobos, nosztalgia torta 
Világos piskótalapok, csokoládé krémmel töltve, teteje dobos cukorral.  
Az örök klasszikus. 
 

Feketeerdő torta 
Kakaós piskótalapok tejszínes krémmel töltve, meggy töltelékkel.  
Csokoládéreszelékkel, tejszínnel díszítve.  
(Kis mennyiségben alkoholt tartalmaz.) 
 

Gesztenyetorta 
Világos és kakaós piskótalapok  
rumos gesztenyekrémmel töltve.  
Igazi gesztenyés finomság! 

Gyümölcstorta 
Világos piskótalapok gyümölcsös krémmel töltve  
(eper, ribizli), ribizlis tetővel. 

Oroszkrém 
Világos piskótalapok mazsolás, tejszínes,  
rumos-vaníliás krémmel töltve,  
csokoládéreszelékkel díszítve. 
 

Málnajoghurt torta 
Könnyű piskótalapok joghurtos-tejszínes málnakrémmel, 
gyümölcszselé vagy tejszínes tetővel, körben mandulaszirmokkal. 
 

Mozart torta 
Világos és kakaós piskótalapok kókuszos, csokoládés  
és mogyorókrémmel töltve, marcipán tetővel. 
 

Sacher torta 
Sacher piskótalapok sárgabarack lekvárral. 
 

Diabetikus torta 
Cukormentes gyümölcstorta (málna)  
Édesítőszert tartalmaz (xilittel édesítve). 
  



 

Prémium torták 
Cioccolato d' Arancia 
Roppanós, mélysötét csokoládéba burkolva a kandírozott narancs íze.  
Tökéletes választás ez a torta, ha könnyed, elegáns ünneplésre vágyik. 
 
Pistaccio  
A legjobb választás, ha luxusra vágyik. 
A roppanós fehércsokoládé réteg habkönnyű pisztáciát, 
a torta közepe pedig málnazselét rejt. 

Paleo prémium torták 
Paleo Sacher 
Csak a paleo diétában fogyasztható összetevőkből készült  
az a csokoládés, baracklekváros torta,  
melyet bűntudat nélkül tehet az ünnepi asztalra. 
 
Paleo Coco-Mela 
Az almaszeletek roppanós csokoládéval igazán ünnepivé teszik  
ezt a paleo diétába is illő tortát.  
Ha a hagyományos sütemény ízeket kedveli, akkor kitűnő választás. 
 
Paleo Lampone 
Ez a málnás torta mandulalisztből készült,  
olyan, mint egy átlagos torta, pedig minden összetevőjében paleo.  
A csokoládés piskóta íze a málnával méltó az ünneplésre. 
 
Paleo Ciocco Amarena 
A glutén-, cukor- és laktózmentes tortában  
a csokoládé és meggy íze bombaként robban. 
Édes bűnbeesés bűntudat nélkül. 
 
 
 
 
 

A képek illusztrációk. 
 
 
  



 

Bekészítés 
 

Szív forma készítése az ágyra élő 
rózsasziromból: 25 000 Ft 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Egyedi, élő rózsasziromból készített  
(szám, szöveg, egyszerűbb forma) dekoráció: 
30 000 Ft-tól 
 
 
 
 
 
 
 
 

2 db hattyú törölközőből hajtva,  
mű rózsaszirommal díszítve: 7 000 Ft 
 
 
 
 
 
 
 
 

Virág bekészítés:  
 
- 1 szál rózsa: 3 000 Ft 
- Virágcsokor 3 szál rózsából: 8 900 Ft 5 szál rózsából: 14 000 Ft 
- Virágcsokor 3 szál vegyes virágból: 7 500 Ft 5 szál vegyes virágból: 12 000 Ft 
- Gyümölcstál bekészítés 2 főre: 5 000 Ft, idény gyümölcsből 
- Egyedi köszöntő kártya készítése: 500 Ft 
 

A képek illusztrációk. 
 


